Svickova na smetane

Potrebujeme:

75 g masa na jednu porci
prouzek slaniny

mrkev

petrzel

celer

koreni: bobkovy list,
cerny pepf mlety nebo cely,
nove koreni,

tymian

sul

citronova stava

smetana na vareni

Jak na to:

Zeleninu nastrouhame na hrubém struhadle a
na tuku pripravime zeleninovy

zaklad. Na tomto opeceme slaninu pokrajenou
na drobnéjsi kousky. Tedy pokud mame

maso nakrajené na platky. Druhou variantou
Jje, ZepouZijeme maso vcelku (pro vice

osob)a to slaninou protkneme (naspikujeme).




